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CATERING

Aperitivos frios

Tabla de quesos Dofiana

Chupitos de salmorejo con tomates biologicos

Pinchos de gamba y pifia natural

Corazones de bio-alcachofas con langostinos de Huelva
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* Pan y roscos ecolégicos “Horno Martin Naranjo”

Aperitivos calientes

0 Delicia de bacalao con vinagreta de pistachos y arroz salvaje
0 Brochetita sostenible de carrillera ibérica

Postre _ _
Alternativas para cambios o suplementos:

0 Naranja con aceite y miel orgénicos > Ape,ritivo frio: Ensalada/erqe.con lechuga
esparragos (productos ecolégicos)

Bodega = Aperitivo caliente: Medallones de solomillg
conperasy Bayas del Tibet

0 Cerveza “Eco” San Miguel

0 Vino Blanco ecolégico “Ocnos” 2 Postre YoguresBio

o Tinto ecologico “Colonias del Gale6on” > Bodeqa Biofrutas

0 Agua Mineral Solan de Cabras g
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