
 
 
 

  
CÁTERING 

 

Aperitivos fríos 
 
o Tabla de quesos Doñana 
o Chupitos de salmorejo con tomates biológicos 
o Pinchos de gamba y piña natural 
o Corazones de bio-alcachofas con langostinos de Huelva 
     
     * Pan y roscos ecológicos “Horno Martín Naranjo” 
 

Aperitivos calientes 
 
o Delicia de bacalao con vinagreta de pistachos y arroz salvaje 
o Brochetita sostenible de carrillera ibérica 
 

Postre 
 
o Naranja con aceite y miel orgánicos 

 

      Bodega 
       

o Cerveza “Eco” San Miguel    
o Vino Blanco ecológico “Ocnos” 
o Tinto ecológico “Colonias del Galeón” 
o Agua Mineral Solán de Cabras 

            

 
  

            

 
 
 
 

            

            

            

   

HHHOOOTTTEEELLL   AAALLLBBBAAAIIIDDDAAA   *********   
Ctra. HUELVA –MATALASCAÑAS, KM. 18   (21130) MAZAGÓN (HUELVA) 

Tlfno: 959 376 029        Fax: 959 376 108 
informacion@hotelalbaida.com 

www.hotelalbaida.com   

 
Alternativas para cambios o suplementos: 
 

� Aperitivo frío : Ensalada Verde con lechuga  
espárragos (productos ecológicos) 

 
� Aperitivo caliente: Medallones de solomillo 

con peras y Bayas del Tibet 
 
� Postre: Yogures Bío 
 
� Bodega: Biofrutas 


